
CATERINGMENÜ

Ob für eine festliche Familienfeier, eine Traumhochzeit, ein wichtiges

Firmenevent, eine lockere Grillparty oder ein Essen in privater Runde - wir

kreieren ein auf Ihre Bedürfnisse abgestimmtes, kulinarisches Gesamtkonzept,

bei dem keine Wünsche offen bleiben.

Als erfahrener Cateringanbieter mit hauseigener Konditorei sind wir Experten auf

unserem Gebiet. Vertrauen Sie auf unsere professionelle Planung und

Organisation und erwarten Sie Gerichte auf handwerklich höchstem Niveau.

Damit Sie sich auf Ihrem Event entspannt zurücklehnen und mit Ihren Gästen die

Party genießen können.



KONZEPT &
ANGEBOT

Dank unserer langjährigen Erfahrung stehen wir Ihnen von Anfang an mit
kompetenter Beratung und einem professionellen Team zur Seite.

Unser “Rundum-sorglos-Paket”  beinhaltet die Produktion Ihres Menüs, den
reibungslosen Auf- und Abbau vor Ort sowie einen garantiert pünktlichen
Service, der Ihren Gäste einen unvergeßlichen Abend bereiten wird. 

Lassen Sie sich auf den folgenden Seiten von unserem Cateringangebot
inspirieren und nehmen Sie gerne Kontakt mit uns auf.

In einem persönlichen Gespräch klären wir alle Details und Sie erhalten
anschließend ein unverbindliches, auf Ihre Party abgestimmtes Angebot. 



Tatar  vom he imischen  R ind  

Tatar  vom hausgebe iz ten  Lachs  

Tatar  aus  versch iedenen Waldp i l zen  

Pra l ine  vom he imischen  Bergkäse  im Pumpern icke l  Mante l  

Gazpacho Anda luz  

Ka lbsrücken-Würfe l  /  Thunf i schsauce  /  f r i t t ie r te  Kapern  

Garne le/  Erbsenpüree  /  Kokos

Thunf i sch-Würfe l  /  Sesammante l  /  Wasab imayo 

U n s e r e  H ä p p c h e n  w e r d e n  a u f  d e r  S c h i e f e r p l a t t e  s e r v i e r t .

HÄPPCHEN
Als Buffet oder Walking



MEHRGANG 
MENÜ

VORSPEISEN

Feta  und  Tomate
Fluf f ige  Fetacreme,  buntes  Tomatencarpacc io ,  Bas i l i kum-Öl ,  
rosa  Pfef ferbeeren

Erdbeeren  und  Sparge l
Heimische  Erdbeeren ,  zwe ier le i  Sparge l ,  we iße  Ba lsamico-Vina igret te ,
knack iger  Ruco la

Kalb  und  Thunf i sch
Hauchdünner  Ka lbsrücken ,  f r i scher  Thunf i sch ,  Thunf i schsauce ,  
knuspr ige  Kapernäpfe l

Sparge l  und  Garne le  
Grüner  Sparge l ,  Mango ,  Avocado ,  gebratene  R iesengarne le

Lachsfore l le  gebe iz t  
Buttermi lchmar inade ,  Schn i t t l auch-Öl ,  Fore l lenkav iar ,  L imettencreme

Cremiger  Burrata
Mar in ier tes  Gemüse ,  f r i sche  Kräuter ,  geröstete  P in ienkerne  

Exemplarische Auswahl für die
Frühlingssaison



MEHRGANG 
MENÜ

HAUPTGANG

Kalbsrücken
Rosa  gebratener  Ka lbsrücken ,  Rosmar insauce ,  knuspr ige  Po lentaschn i t te ,
g rüner  Sparge l ,  

Roastbeef
Im Ganzen  gebratenes  Roastbeef ,  Sauce  Berna ise ,  Jus ,  sa i sona les  Gemüse ,
neue  Kar tof fe ln

Gef lüge l rou lade
Sherryrahm,  Kräuter r i sot to ,  Rhabarberchutney

Gebratenes  Doradenf i le t
Tomaten-Bas i l i kum,  medi ter raner  Gemüse-Couscous

Sparge l r i sot to
Zweier le i  Sparge l ,  knuspr iger  Parmesan ,  get rocknete  Tomaten  

Exemplarische Auswahl für die
Frühlingssaison



MEHRGANG 
MENÜ

DESSERT

Lauwarmer  Schokoladenkuchen
Erdbeer-Minz-Sa la t ,  c remiges  Van i l lee i s

Crème Brû lée
Orangen-Thymian-Sa la t ,  knuspr ige  St reuse l ,  L imettensorbet

Var iat ion  von  der  he imischen  Erdbeere

Weiße  Schokoladenmousse
Himbeerge l ,  Mango 

Exemplarische Auswahl für die
Frühlingssaison



BUFFET

FLE I SCH

Rinder f i le ts teak  vom he imischen  R ind

Rinderrückensteak

F lanksteak  vom US-R ind

Steak  vom Iber ico-Schweinerücken  

Ka lbsrückensteak  mi t  Kräutermar inade

Lammkarree

Hähnchen in  Kokos-Curry-Mar inade

Auswahl  versch iedener  Bratwürste



B U F F E T

F I S C H  &
M E E R E S F R Ü C H T E

Fr i sches  Thunf i schsteak  in  Ter iyak i -Mar inade  und  geröstetem Sesam 

Doraden-F i le ts

Schasch l ik  von  Lachs  und  Jakobsmusche l

Garne len  auf  Z i t ronengras  und  Ingwer



Avocado-Creme

Knoblauch-Dip

Kräuter -Sauerrahm-Dip

Grober  Senf

BBQ-Sauce

Ketchup von  sonnengetrockneten  Tomaten

Apr ikosen-Rosmar in-Chutney  

BUFFET 

SAUCEN & 
DIPS



Kartof fe l -Sparge l -Sa la t  ( sa i sona l )

Or ienta l i scher  Couscous-Sa la t  mi t  Rad ieschen  

Toskan ischer  Brotsa la t

Bunter  Tomatensa la t  mi t  Bas i l i kum-Mar inade

Sa la t  mi t  Wassermelone  /  Avocado /  Feta  /  Minze  /  gerösteten  P is taz ien

E inge legtes  Gemüse  

Medi ter raner  Nude lsa la t  mi t  f r i schen  Kräutern

Krautsa la t  mi t  geräucherten  Speckwürfe ln

Rosmar in-Kartof fe ln

Gegr i l l te r  Romanasa la t  mi t  B i rnen-Mar inade  und  Parmesan  

Re ichha l t iger  Brotkorb  

B U F F E T

S A L A T E  &  
B E I L A G E N



BUFFET

VEGETARISCH

Gefü l l te  R iesenchampignons

Hal loumi-Käse  im Zucch in imante l

Gefü l l te  Sp i tzpapr ika  mi t  Couscous  



BUFFET

DESSERT

Gelatobox  gefü l l t  mi t  4  Sor ten  fe instem Kondi toren-E is  

Auswahl  an  Macarons  

Tar te le t tes  mi t  sa i sona len  Früchten  

Schoko ladenkuchen mi t  f lüss igem Kern  /  c remiges  Van i l lee i s  /

mar in ier te  Waldbeeren  

B lä t ter te ig  Mi l le  Feu i l le  /  lu f t ige  Van i l lecreme /  Erdbeer-Minz-Sa la t  

L imettentör tchen  /  f lu f f iges  Ba iser  /  Hase lnuss-E is  

Aus unserer hauseigenen Konditorei



Florian Harter
Baierplatz 4
82131 Stockdorf

Tel 0160/ 97 37 28 52
E-Mail mail@florianharter.de

ANFRAGE

Unser Menü gefällt Ihnen? 

Für ein unverbindliches Angebot schicken Sie bitte Ihre AUSWAHL mit
GÄSTEZAHL und VERANSTALTUNGSDATUM per E-Mail an
mail@florianharter.de 
Wir kalkulieren für Sie daraus einen Pauschalpreis pro Gast.

Haben Sie noch Fragen oder einen besonderen Wunsch? 
Melden Sie sich gerne bei uns, damit wir Ihre Veranstaltung zu einem gelungenen
Fest machen können.

mailto:mail@florianharter.de

